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3年
プリセット
メニュー

調理容量

1.4ℓ
メニュー
レシピ付

※1

※1 【3年保証】正常の使用において、製品の基幹部品や機能の動作を保証するものです。
※2 【1年保証】過失による破損を除く消耗品の機能を保証するものです。紛失や誤った取扱いによるものは保証外です。
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季節限定や、客単価UP
につながるメニュー展開
が可能！

色味・層・トッピングなど
視覚訴求が強いメニューを
簡単オペレーションで実現

防音
カバー
付



【材料】
・グリーンフィールド スムージーキット マンゴーMix      1個
・マンゴーソース                                                                            20g　
・水                                                                                                   100ml
・ヨーグルト　無糖　  　　　　　　　　　　　　　　  60g
・フレーバーホイップ ヨーグルト　                                       20g　
 
【作り方】
①ブレンダーにスムージーキット、水、マンゴーソースを入れる。
②プリセットメニュー「５」を押す。
③カップにヨーグルトを入れ、①を注ぐ。
④ヨーグルトホイップ、ミントをトッピングする。

【材料】 
・ダヴィンチ　フラッピース　　　　　　                    30g
・ホワイトチョコレートシロップ　  　　　　　   　 20g
・牛乳　　　　　　　                                                          130ml
・氷　　　　　　　　                                                            100g
・ラズベリーソース 　　　　　　　　　　　　　   20ml
・ホイップクリーム　　　　                                               30g
・チョコレートソース　　　                                               適宜
・ラズベリー フリーズドライ                                              適宜

【作り方】

①ブレンダーにフラッピース、ホワイトチョコシロップ、牛乳、氷を入れる。

②プリセットメニュー「4」を押す。
③カップの淵に円を描くようにラズベリーソースをつけ、①を注ぐ。

④ホイップクリーム、チョコレートソース、ラズベリーフリーズドライ、ミントをトッピングする。

レシピに記載の材料はこちらでご購入いただけます

　　　Kuvings Recommended Recipes　　　
スペシャルいちごフラッペ

詳しくは担当営業もしくはQRコードよりお問い合わせください

NEW

Professoinal Blender 

プロフェッショナルブレンダー
ブレンディングに必要な機能を直感的に操作。
即日オペレーションを可能にした汎用性の高いモデル。

直感的で使いやすい操作パネル

騒音を低減した高性能ブレンダー

ブレンディング動作
はレバーで制御し、
RPM（回転速度）は
ジョグダイヤルで調
整。直感的で使いや
すい操作パネルです。

コンテナが正しく装着され、
防音カバーが完全に閉じている
状態でのみ作動する安全設計です。

【材料】

・グリーンフィールド スムージーキット ストロベリー         1個
・ストロベリーソース　　　　　　　　　　　　　 　  　 20g
・ストロベリーシロップ                            　　　　　　　　     10g
・ストロベリーダイスカット　　　　　　　　　　　　　10g　　
・牛乳　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　150ml
・ナッツ　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 適宜

【作り方】

①ブレンダーにスムージーキット、シロップ、牛乳を入れる。

②プリセットメニュー「５」を押す。

③カップの底にストロベリーソースを入れ、①を注ぐ。

④ストロベリーダイスカット、ナッツ、ミントをトッピングする。

マンゴーヨーグルトフラッペ

ティラミスフラッペ

【材料】

・ダヴィンチ　フラッピース　　　　　　            30g
・チョコレートシロップ　  　　　　　　          　20g
・エスプレッソ 　　　　　　　　　　　　　　30ml
・牛乳　　　　　　　　　　　　　　　　　    130ml
・氷　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 100g
・マスカルポーネホイップ　　　　                          30g
・ココアパウダー　　　　　　　　　　　　　  適宜

【作り方】

①ブレンダーにフラッピース、シロップ、エスプレッソ、牛乳、氷を入れる。

②プリセットメニュー「10」を押す。
③カップに①を注ぐ。

④マスカルポーネホイップ、ココアパウダー、ミントをトッピングする。

ラズベリーホワイトチョコフラッペ

春
夏

秋 冬

モーター、刃、本体
に騒音低減技術を適
用し、特殊設計の防
音カバーを装着する
ことで、低騒音・低
振動を実現したブレ
ンダーです。

キューブ氷もしっかり
砕けるハイパワー。

ハイパワーで氷の粉砕もスムーズ

安全設計

メニューに最適化された
35種類のレシピプログラムを
搭載。さらにDIYモードで
は、ブレンダーの速度と時間
を5段階で設定でき、カスタム
レシピの保存が可能です。

35種類のプリセットメニュー

 容器容量  2.4ℓ
 調理容量  1.4ℓ
 電源・消費電力  単相100V・1300W
 寸法  W233×D255×H459mm
 重量(約）  7.4kg
 砕ける氷の種類  30角キューブまで
 プログラム  5（プリセットメニュー35）
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