
カカオグラインダー

CACAO GRINDER

カカオニブを
入れると瞬時に
カカオペーストに
なります

コーヒーのように
お客さまの前で
カカオドリンクを
作れます

産地別のカカオニブを
自由に配合しクラフト
チョコレートを
手軽に作れます



●掲載情報は2024年10月現在のものです。
●仕様は、品質向上のために予告なしに変更される場合がありますのでご了承ください。
●商品写真は印刷物ですので、実際の色とは若干異なる場合があります。
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カカオグラインダー
CACAO GRINDER

カカオ豆を瞬時にカカオ100％のペーストへ

挽きたてカカオのスイーツメニュー カカオグラインダーを使用した出来立てのカカオペースト。
その魅力を引き出すレシピ例をご紹介いたします。

電源：消費電力
寸法（約）
重量
製造能力
連続動作

単相100V：50/60Hz 700W
W230×D320×H560mm（トレー込み）
13kg
120g/分
約7kg/時間

カカオグラインダー　ＤＫ－ＣＧ０１
＃854450＃854450

カカオプレッソ
・カカオぺースト（20g）
・牛乳またはお湯（80g）
・砂糖（お好みで追加）

カカオワッフル
・ガナッシュ※（70g） ・バニラアイスクリーム（1個）
・ワッフル（1枚）
・フルーツ(ブルーベリー、オレンジなど)
・カカオニブ（適量）
・ローズマリーまたはミント（適量）

イチゴとカカオのパフェ
・アイスクリーム（2スクープ）
・ガナッシュ※（20g）
・イチゴ（3粒）
・カカオニブ（適量）

生チョコレート(40粒分)
・カカオペースト（130g）
・生クリーム（220g）
・砂糖（100g）

※ガナッシュは、生クリーム・カカオペースト・砂糖を５：３：２で配合したものです。

カカオニブから100%ピュアなカカオペーストにすることにより、栄養が豊富。


