


Espresso System AV
Espresso System AV 1gr
Espresso System EP
Steam System 2.0
Pour-over System

カウンター上をクリアに魅せる
レイアウトとマシン

２人のバンドマンが交わした他愛のない会話。それ
は手描きのスケッチからＣＡＤの図面へ、そして初期
のアンダーカウンターシステムの原型へとつながり
ました。それから日々 、私たちは進歩し続けています。
お客様へ背を向けるのではなく、バーのように向き
合ってコミュニケーションを取りながらドリンクを提
供できないか？modbarの提案するバーレイアウト
にはそんな開発者の思いが込められています。

オーナーの独創的なレイアウトを
実現させる独立型マシンの開発

メーカーからセットアップを押し付けるのではなく、
オーナーが独自にマシンをレイアウトする。
そうする事で、ユニークなバーカウンターができると
考えていました。そしてついに1年間をかけて３種の
マシン（エスプレッソ、スチーム、プアオーバー）を完
成させました。2013年のことです。
modbarはまだ歩みを始めたばかりです。２人のバ
ンドマンが考えていた想いはそのままに、設計を続
けています。
これからも私たちはバリスタとお客様が会話を楽し
み、交流できる空間を提案していきます。

a b o u t

STEAMESPRESSO POUR-OVER



プロファイル機能を利用し、
コーヒー豆の味わいを
最大限に引き出すことが可能に

modbarのEspresso System EPとSteam Systemを使用してい

ます。Espresso Systemは、温度、湯量、圧力などが調整でき、目標と

する抽出特性を得るための蒸らし時間、最大圧力までの到達時間など

のプロファイルを作成することができます。簡単に調整ができること

は、コーヒー豆の味わいを最大限引き出し、お客様のお好みに対応す

る上で大きなメリットです。また、リンス機能やオートクリーニング機能

を備えているため、手入れも非常にラクですね。Steam Systemは立

ち上がりが早く、思い通りのスチームドミルクをつくることができます。

カウンター上にバリスタとお客様を遮るものが無いため、コミュニ

ケーションが取りやすく、質の高いコーヒーの提供、すっきりしたオー

プンな店内空間が実現できています。お客様のご意見をしっかり聞

き、フィードバックすることで、さらにおいしいコーヒーを淹れていき

たいと思っています。

Well Food Market & Café　imperfect 表参道

“modbar”だからできる、
お客様とスタッフの対話で
完成するベストな一杯

“modbar”だからできる、
お客様とスタッフの対話で
完成するベストな一杯

R E C O M M E N D

ショールームのご案内
当社ショールームでは実機を実際に見て、触ってご確認いただけます。
ご相談に応じてご提案をいたします。
【modbar展示ショールーム：東京・大阪・福岡】
※ショールームへお越しの際は、事前予約が必要です。 詳しくは当社WEBサイトまで。
　https://www.lucky-coffee-machine.co.jp/showrooms/



modbar

Espresso
System
AV 1gr

modbar

Espresso System AV

♯873147

レバー操作ひとつで、設定量を安定した圧力・
温度で抽出。アンダーカウンターの美しい演出
性は保ちながらもシンプルな操作性を実現しま
す。１モジュールに対し、２タップの取付が可能
です（※オプション）。

操作のシンプルさを追求した
NEWエスプレッソシステム

ボイラー容量
電源：消費電力

寸法

重量

2.8ℓ
単相200V：3300W
tap部：W137×D356×H316mm
mod部：W406×D378×H215mm
tap部：10.5kg / mod部：18kg

ボイラー容量
電源：消費電力

寸法

重量

1.4ℓ
単相200V：1545W
tap部：W137×D356×H316mm
mod部：W406×D378×H215mm
tap部：10.5kg / mod部：16.5kg

modbar

AV追加エスプレッソタップ

♯873150

消費電力
寸法
重量

550W
W137×D356×H316mm
10.5kg

mod部

ハンドルカラー
バリエーション

wenge

white ash

custom

walnut

modbar

Espresso System AV 1gr

♯873148

※1 ハンドルのカラーはwalnut
が標準です。その他のカラーは
受注生産となります。

ハンドルカラーは
カスタム可能

ハンドルカラー
バリエーション

4種類の
プログラム設定が可能。
簡単なレバー操作で
抽出ができます。

4種類の
プログラム設定が可能。
簡単なレバー操作で
抽出ができます。

tap部

mod部

tap部

※追加タップの取付不可。

modbar

Espresso
System
AV

※1 ハンドルのカラーはwalnut
が標準です。その他のカラーは
受注生産となります。

ハンドルカラーは
カスタム可能

wenge

white ash

custom

walnut

ポンプがモジュールに内蔵されており、設置に
必要なスペースがコンパクトに。よりシンプルで
美しいアンダーカウンターの実現が可能です。

コンパクトさと演出性を兼ね備えた
１グループ専用モデル

コンセント形状
単相接地付

20A

コンセント形状
単相接地付

20A



mod部

modbar

Steam System 2.0

♯873149

ボイラー容量
電源：消費電力

寸法

重量

2.8ℓ
単相200V：3300W
tap部：φ88.9×D273×H316mm
mod部：W435×D378×H215mm
tap部：3.5kg / mod部：18kg

tap部

modbar

スチーム追加タップ

♯873151

寸法
重量

φ88.9×D273×H316mm
3.5kg

抽出中の圧力がコントロール可能。
最大15レシピまで保存でき、使用するコーヒーに応じた使い分けが可能です。

mod部

tap部 modbar

Espresso System EP

♯898184

ボイラー容量
電源：消費電力

寸法

重量

1.2ℓ
単相200V：3300W
tap部：W137×D334×H296mm
mod部：W406×D415×H136mm
タッチスクリーンサイズ:3.2インチ
tap部：11.3kg / mod部：16kg

ハンドルカラー
バリエーション

ハンドルカラー
バリエーション
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プロファイル抽出の詳細
最大抽出圧

水圧

抽出時間（秒）

抽
出
圧

（psi）
T0 ／水圧で抽出する時間（蒸らし時間調整）
T1 ／最大抽出圧までの到達時間
T2／最大抽出圧の維持時間
T3／抽出終了圧までの到達時間
T4 ／水圧で抽出する時間（０設定も可能）

抽出
終了圧

T0 T1 T2 T3 T4

Pressure Profile System

wenge

white ash

custom

walnut

wenge

white ash

custom

walnut

※1 ハンドルのカラーはwalnut
が標準です。その他のカラーは
受注生産となります。

ハンドルカラーは
カスタム可能

※1 ハンドルのカラーはwalnut
が標準です。その他のカラーは
受注生産となります。

ハンドルカラーは
カスタム可能

modbar

Steam
System
2.0

エレガントな外観と最先端の圧力プロファイリン
グシステムを備えており、多彩で繊細な抽出が
可能。ハイパフォーマンスを実現します。

バリスタに理想的な
抽出コントロールを与える
エスプレッソシステム

modbar

Espresso
System
EP

ヤケドを防ぐクールタッチワンド、レバー操作での
シンプルなコントロールと、ドライスチームが供給
可能なスチームモジュール。１モジュールに対
し、２タップの取付が可能です（※オプション）。

デザイン性を追求した
スチームシステム

※在庫限りで受注発注

コンセント形状
単相接地付

20A

コンセント形状
単相接地付

20A



modbar

専用キャビネット

※受注生産品

寸法
重量

W1200×D600×H1000mm
85kg

♯８７７３０６

オリジナル設計の可動式カウンター台

高さ
1000mm

幅 1200mm 奥行 600mm

幅広いユースケースに対応
バリスタのオプションとし
て、ドリッパーホルダーを
ご使用いただく等、幅広い
抽出スタイルに合わせた
使い方にお応えできるの
がmodbar の特長です。

川本ポンプ

SFR１５０S 給水モデル

♯858772
ダンレイ

減圧弁 ２００HP

♯866356

専用設計のオプションパーツが
「modbar」の世界感をさらに引き立てる

ドリッパー
ホルダー

スプレーパターン
繊細なスプレーパターンを
搭載しており緻密な温度制
御はモジュールとタップの間
で湯温の低下を防ぎます。

mod部

modbar

Pour-over System

♯898186

ボイラー容量
電源：消費電力

寸法

重量

1.2ℓ
単相200V：3000W
tap部：W178×D233×H454mm
mod部：W406×D421×H136mm
タッチスクリーンサイズ:3.2インチ
tap部：6.9kg / mod部：16kg

tap部

modbar

シングルドリップトレイＫＩＴ

modbarの為にデザインされた、
スマートなドリップトレイ。

♯873941

・寸法／W280×D210×H44mm
・排水立ち上げ／Φ50mm

ラ・マルゾッコ

Volcanik

♯897185

ホッパー容量

能力

電源：消費電力
寸法
重量

1.3kg
50Hz：170g/min
60Hz：187g/min
単相100V：350W
W250×D310×H595mm
20kg

ホッパー容量

能力

電源：消費電力
寸法
重量

1.3kg
50Hz：170g/min
60Hz：187g/min
単相100V：350W
W250×D310×H595mm
20kg

ホッパー容量

能力

電源：消費電力

寸法

重量

0.6kg
50Hz：84g/min
60Hz：102g/min
単相100V：250W
W180×D249（384 トレー含）
×H472mm
10.5kg

modbar

エスプレッソＡＶ スケールＫＩＴ

グループ１専用スケール

高い精度のスケールによりバリスタが
コーヒーとお湯の比率を設定することでより安定した
コーヒーの抽出が実現可能です。

♯873940

・寸法／W280×D210×H44mm
・排水立ち上げ／Φ50mm

グループ2専用スケール
♯873939

・寸法／W280×D210×H44mm
・排水立ち上げ／Φ50mm

最大15レシピを保存可能
左右のボタンに
割り当てることができます。

Optionmodbar

エスプレッソ専用グラインダー
ラ・マルゾッコの「クラフトマンシップ」が受け継がれた
コンパクトサイズのグラインダー

エスプレッソ専用 エスプレッソ専用

ラ・マルゾッコ

Volcanik electronic

♯897186 ラ・マルゾッコ

Lux D
エスプレッソ専用

♯899064
ステン

♯899065
ブラック

♯899066
ホワイト

90年以上の歴史とマシンづくりへの情熱が受け継がれた
伝統のブランド「ラ・マルゾッコ」

modbar

ボタン毎にプロファイルが設定可能。スピーディ
な立ち上がりに加え、タッチスクリーン操作で水
量・時間・待機・温度管理等、多彩なコントロー
ルを実現します。

正確な温度のお湯を自動的に注ぐ
プアオーバーシステム

Pour-over
System

※在庫限りで受注発注品 ※在庫限りで受注発注品 ※ブラック・ホワイトは在庫限りで受注発注品

コンセント形状
単相接地付

20A



COUNTER TOP

カテゴリー 対象ブランド 対象機器

１タップ

１タップのみ

１タップのみ

１タップ

２タップ

２タップ
※追加タップ取付時

※追加タップ取付時

契約年数 単年

年払い

5年

支払条件

1台目

83,820円

89,320円

97,130円

100,320円

89,320円

67,320円

72,820円

67,320円

50,820円

54,120円

57,420円

60,720円

54,120円

40,920円

44,220円

40,920円

83,820円

89,320円

97,130円

100,320円

89,320円

67,320円

72,820円

67,320円

50,820円

54,120円

57,420円

60,720円

54,120円

40,920円

44,220円

40,920円

63,710円

67,890円

73,820円

76,250円

67,890円

51,170円

55,350円

51,170円

38,630円

41,140円

43,650円

46,160円

41,140円

31,110円

33,620円

31,110円

63,710円

67,890円

73,820円

76,250円

67,890円

51,170円

55,350円

51,170円

38,630円

41,140円

43,650円

46,160円

41,140円

31,110円

33,620円

31,110円

2～5台目 7～10台目6台目 1台目 2～5台目 7～10台目6台目

スケール付

スケール付

エスプレッソAV

エスプレッソEP

スチーム

プアオーバー

modbar

定期保守点検契約

定期保守点検契約　料金プラン表

タップ構成例

コーヒーマシン設置時にご契約いただければ、定期点検やマシントラブルが発生しても、修理費用は（※1）基本的に全額無料。
きめ細やかなサポートで安心してお使いいただけます。　（※1）条件については、契約書に記載の内容に準じます。

安心の
定期点検

高い
技術力+

コンディションの維持
おいしいコーヒーの提供とマシントラブルの未
然防止には、プロによる定期的なメンテナンスと
浄水器交換（年１回）が必須です。

・モジュール本体の数で台数をカウントします。タップ数、スケール有無等でサポートプラン価格は変動しますが、同じ１台とカウントします。
・「１台目」のカウントは、定額サポートプラン料が最も高い機器が対象になります。
・５台目までは１本の浄水器取付、カートリッジ交換を前提でのプラン価格を設定しています。

［構成例１］ ［構成例2］

・エスプレッソAV 2タップ（１台目）

・スチーム　2タップ
・プアオーバー

140,980円/年
※契約期間：5年

76,250円
33,620円
31,110円

保守ご加入の場合(5年年払い価格)

エスプレッソAV2タップ×1台
スチーム2タップ×1台
プアオーバー×1台

COUNTER TOP

UNDER COUNTER

・エスプレッソEP（１台目）

・エスプレッソEP（6台目）

・エスプレッソEP（7台目）

・プアオーバー（２～５台目）

208,030円/年
※契約期間：5年

67,890円
67,890円
41,140円
31,110円×4台

保守ご加入の場合(5年年払い価格)

エスプレッソEP×3台
プアオーバー×4台

UNDER COUNTER

充実のサポートを実現
突発的な高額修理や消耗部品の交換なども規定
の条件内にて定額で行える多様なサポートプラン
をご用意。お客様の安心・安全をサポートします。

定額料金
プラン

安心・安全を
サポート+

万全のメンテナンス網
コールセンターにより全国のエンジニアを効率
的に出向手配し、お客様のもとへ派遣。マシンが
使えないといった営業への影響も軽減できます。

365日
24時間
受付

迅速な
修理対応+



lucky-coffee-machine.co.jp


